Whisky-Sahne-Likér mit Kokosblitenzucker

Zutaten

700 ml milder Whisky (Jamson)

1 Pkg. Libuni Reisdrink (500 ml Reisdrinkkonzentrat)
500 g Sojacuisine

300 g Kokosbliitenzucker

20 g Maisstirke

20 g Kokosol

10 g Lecthin, Pulver oder Granulat

2 gestrichene TL Kakaopulver

2 gestrichene TL Loskaffee

1/2 TL Bourbonvanille oder besser 1 TL Vanilleextrakt - dann hat man keine schwarzen

Piinktchen im Likor ;-)

Zubereitung

Den Reisdrink mit dem Kokosdl und der Maisstirke unter stindigem Riihren aufkochen und
kurz kocheln lassen. Die abgekiihlte Reisdrinkmasse mit den iibrigen Zutaten in einem
Standmixer cremig mixen, dann in Flaschen abfiillen und kiihl autbewahren.
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